VA GREPY-~VALOIS

MODERNITE & TRADITION

MENUS AOUT 2025 - ENFANTS DE 1 A 3 ANS

mardi 5 aolt 2025

mercredi 6 aolt 2025

jeudi 7 ao(t 2025

VA GREPY-~VALOIS

MODERNITE & TRADITION

vendredi 8 aolt 2025

Fermeture estivale

lundi 4 aodlt 2025

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

mardi 12 ao(t 2025

mercredi 13 aolt 2025

Fermeture estivale

jeudi 14 aolt 2025

vendredi 15 aolt 2025

Fermeture estivale

lundi 11 aolt 2025

Fermeture estivale

Fermeture estivale

Fermeture estivale

mardi 19 aolt 2025

Fermeture estivale

mercredi 20 aolt 2025
Coquillettes en salade

Concombre sauce vinaigrette

jeudi 21 aolt 2025

Poulet sauté basquaise

vendredi 22 aolt 2025
Salade méditerranéenne
Saumon roti

lundi 18 aolt 2025

Salade tomates mozzarella

Coquillettes

purée de carottes

Comté

Fermeture estivale

Steak haché sauce forestiére
Purée
Saint-nectaire

Nectarine

mardi 26 ao(t 2025

fg/ Omelette provengale
Poélée de trio de légumes au pesto

i@

Concombre au fromage blanc et aneth

Yaourt aux fruits
Abricots

mercredi 27 aolt 2025

Mini Babybel
assortiment de compotes

jeudi 28 aodt 2025

Salade de boulgour

Coquillette bolognaise

Péche

vendredi 29 aolt 2025

Carottes rapées

i

JHi

lundi 25 aodt 2025

Ebly en salade

g Omelette au fromage

Fromage blanc au lait entier sucré

Tomates vinaigrette

Sauté d'agneau aux herbes.
Semoule
Fromage blanc au lait entier nature

Colin sauce curcuma
Courgettes sautées
Emmental

Prunes

Petits-suisses aux fruits

Sauté de dinde au paprika
Riz pilaf

assortiment de compotes

Haricots verts en persillade

Chanteneige
Melon

"En fonction de certains impératifs les menus peuvent étre modifiés"
A
viande d'agneau frangais

Nectarine

Appellation d'origine protégée

graines de sésame, lupin, mollusques, anhydride sulfureux et sulfites »

plats fabriqués avec des matieres premieres issues de I'agriculture bic

\

fruit ou légume cuit

Viande de porc frangais

Viande bovine franga

=/

ise

2
#2 label rouge

fgz Volaille frangaise

Pasteque
En conformité avec le réglement UE 1169/2011 : Des plats présentés peuvent contenir des allergénes suivants : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde,
Y] végétarien

peche durable msc

féculent
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